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Pršut je na zraku zorjena mesnina, narejena iz celih svežih stegen 
prašičev. Tehnologija soljenja ohranja tradicijo suhega postopka so-
ljenja z uporabo grobe morske soli. Povprečen čas zorenja je eno 
leto. Ugodne podnebne razmere vplivajo na razgibano dinamiko su-
šenja in zorenja, kar se odraža v barvi in teksturi mišičnine ter bogato 
izraženi aromi pršuta.

Za vse pršute blagovne znamke Kras je značilno in velja, da 
so vse proizvodne faze od soljenja do zaključne faze zorenja, 
označevanja in embaliranja, izvedene na območju Krasa, v 
obratu Pršutarna Šepulje. 

Kljub tehnološkim novostim, smo ohranili klasičen način pro-
izvodnje te specialitete. Smo proizvajalec, ki pri soljenju ne 
uporablja nikakršnih konzervansov, marveč je čas zorenja 
tisti, ki poskrbi za razvoj prijetnega vonja, okusa ter rubinasto 
rdeče barve pršuta.

Skrivnost te edinstvene kulinarične specialitete se odraža v bogati 
aromi, intenzivni barvi in nekoliko čvrstejši, vendar sočni in rahlo sla-
ni rezini. Harmonija vonja in okusa, polnost zaznav v ustih in nežna 
mišična vlakna, ki se topijo, nam vzbujajo tek in nudijo prijetne ob-
čutke pri uživanju. Kraški pršut je iz prehranskega vidika priporočljiv 
izdelek, saj vsebuje malo soli in maščob, v njem je veliko vitaminov in 
mineralov. Zato s ponosom zatrjujemo: »Dodali smo mu samo sol in 
čas«. Njegova beljakovinska sestava je celo boljša od sestave sve-
žega mesa, saj se pri slednjem precej vitaminov izgubi pri kuhanju.

Razlike med pršuti Kras

Kraški pršut: Zaščitena geografska označba je pridobljena na 
osnovi Zakona o kmetijstvu in Pravilnika o postopkih za pri-
znavanje označb posebnih kmetijskih pridelkov oziroma živil.

Predpisana je natančna proizvodna specifikacija, določitev 
območja proizvodnje, sistem notranje in zunanje kontrole. 
Zaščita izdelka je pogojena z okoljem, podnebnimi danostmi, 
tradicijo, specifičnimi znanji in izkušnjami.

Kraški pršut - Prestige
Teža svinjskega stegna: 10+ kg

Kraški pršut - Premium
Teža svinjskega stegna: 8–10 kg

Kraški pršut
Teža svinjskega stegna: 7–8 kg

Pršut
Teža svinjskega stegna: 6–7 kg
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